
---------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------

L u n e d ì

M a r t e d ì  &  M e r c o l e d ì

G i o v e d ì

V e n e r d ì  &  S a b a t o

-

1 2 . 0 0   -   1 4 . 0 0

1 2 . 0 0   -   1 4 . 0 0

1 2 . 0 0 .  -   1 4 . 0 0

1 9 . 0 0 .  -   2 1 . 3 0

1 9 . 0 0   -   2 1 . 3 0

-

1 9 . 0 0 .  -   2 1 . 3 0

R i p o s o  s e t t i m a n a l e  d o m e n i c a

M O N D A Y

T U E S D A Y  &  W E D N E S D A Y

T H U R S D A Y

F R I D A Y  &  S A T U R D A Y

-

1 2 . 0 0   -   1 4 . 0 0

1 2 . 0 0   -   1 4 . 0 0

1 2 . 0 0 .  -   1 4 . 0 0

1 9 . 0 0 .  -   2 1 . 3 0

1 9 . 0 0   -   2 1 . 3 0

-

1 9 . 0 0 .  -   2 1 . 3 0

C l o s e d  o n  S u n d a y

O R A R I  A P E R T U R A  

D E L L A  C U C I N A

K I T C H E N

O P E R A T I O N A L  H O U R S



+ 3 9  0 3 3 1  9 1 0 0 0 3

+ 3 9  3 4 5  4 5 0  3 8 0 2

P i a z z a  G a r i b a l d i ,  6 1   -   2 1 0 6 2  C a d r e z z a t e  c o n  O s m a t e  ( V A )

---------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------

   w w w . h o t e l l o c a n d a . i t

     i n f o @ h o t e l l o c a n d a . i t             h o t e l _ r i s t o r a n t e _ l a l o c a n d a



P r o s e c c o  D O C  T r e v i s o  B r u t  M i l l e s i m a t o ,  C o n t a r i n i                              V e n e t o                                €  4 , 5 0

B O L L I C I N E

P r i m i t i v o  I G P  ‘ V a r i e t a l i ’ ,  P a o l o  L e o ,  2 0 2 5                                              P u g l i a                               €  4 , 0 0  

M o n t e p u l c i a n o  d ’ A b r u z z o  D O C ,  L a  V i n a r t e ,  2 0 2 3                                 P i e m o n t e                          €  5 , 0 0  

B I A N C H I

C h a r d o n n a y  I G P ,  P a o l o  L e o ,  2 0 2 5                                                              P u g l i a                               €  4 , 0 0  
 
P e c o r i n o  I G T  ‘ T e r r e  d i  C h i e t i ’ ,  L a  V i n a r i e ,  2 0 2 4                                   A b r u z z o                            €  4 , 5 0

R O S S I

I  C I C C H E T T I  D E  L A  L O C A N D A

 L A  L O C A N D A ’ S  N I B B L E S  

C r u d o  O s s o l a n o ,  M o r b i e r ,  C o n f e t t u r a  d i  P e r e  C a n d i t e    (  3 ,  7 ,  8  )                          €  8
      V a l  d ’ O s s o l a  H a m ,  M o r b i e r  c h e e s e ,  C a n d i e d  P e a r  M a r m a l a d e

C a r p i o n e  d i  T r o t a    (  4 ,  1 2  )          €  6
       C i t r u s  m a r i n a t e d  s a l m o n

P o l p e t t e  a l  P o m o d o r o    (  -  )          €  6
       B e e f  M e a t b a l l s , t o m a t o  s a u c e

W I N E S  B Y  T H E  G L A S S

V I N I  A L  C A L I C E
1 0 0  M L



                                                I n s a l a t a  d i  m a r e   |    S e a f o o d  s a l a d                                       (  2 ,  1 4  )
P o l p o ,  s e p p i a ,  c o d a  d i  g a m b e r o ,  p o m o d o r i n i ,  c a p p e r i  &  o l i v e                  

       O c t o p u s ,  b a b y  o c t o p u s ,  s h r i m p  t a i l ,  c h e r r y  t o m a t o e s ,  c a p e r s  &  o l i v e s

€  1 8

                C r u d o  O s s o l a n o  c o n  F o r m a g g i n a  d ’ O s m a t e  &  c i p o l l a  d i  T r o p e a  r i p a s s a t a          (  7  )
H a m  f r o m  N o r t h e r n  P i e d m o n t  w i t h  l o c a l  s a o f  c h e e s e  &  T r o p e a  r e d  o n i o n

€  1 4

                             T o r t i n o  d i  z u c c h i n e ,  c r e m a  d i  c a p r i n o  a l  l i m o n e ,  g o c c e  d i  b a s i l i c o     (  1 ,  3 ,  7 ,  1 4  )
      C o u r g e t t e  p i e ,  c i t r u s  g o a t  c h e e s e  c r e a m ,  b a s i l  d r o p s

€  1 0

                                Battuta di manzo, stracciatella, polvere di capperi, senape antica al miele, tarallo       ( 1, 7, 10 )
       B e e f  t a r t a r e ,  S t r a c c i a t e l l a  c h e e s e ,  c a p e r s  p o w d e r ,  h o n e y  a g e d  m u s t a r d ,  t a r a l l o

€  1 5

G L I  A N T I P A S T I

 E L E N C O  A L L E R G E N I  ( R e g .  1 1 6 9 / 2 0 1 1 )      

1 .  C e r e a l i  c o n t e n e n t e  g l u t i n e      2 .  C r o s t a c e i      3 .  U o v a      4 .  P e s c e      5 .  A r a c h i d i      6 .  S o i a      7 .  L a t t e

8 .  F r u t t a  a  g u s c i o      9 .  S e d a n o      1 0 .  S e n a p e      1 1 .  S e s a m o      1 2 .  S o l f i t i      1 3 .  L u p i n i      1 4 .  M o l l u s c h i

P a n e  e  c o p e r t o      €  2

S T A R T E R S



                                      T a g l i a t e l l e  d i  z a f f e r a n o  c o n  r a g ù  b i a n c o  m a n t e c a t o       (  1 ,  3 ,  7 ,  9  1 2 )
S a f f r o n  t a g l i a t e l l e  w i t h  w h i t e  r a g o u  

  €  1 6

                                  S c i a l a t i e l l i  d i  m a r e ,  c o z z e ,  c a l a m a r i ,  g a m b e r i  a l  p o m o d o r o      (  1 ,  2 ,  4 ,  1 2 ,  1 4  )
S e a f o o d  S c i a l a t i e l l i  p a s t a ,  m u s s e l s ,  s q u i d ,  s h r i m p s  w i t h  t o m a t o  s a u c e

€  1 8  

                          R a v i o l o n i  t r a d i z i o n a l i  r i c o t t a  &  s p i n a c i ,  b u r r o  n o c c i o l a  &  s a l v i a           (  1 ,  3 ,  7  )
T r a d i t i o n a l  r i c o t t a  c h e e s e  &  s p i n a c h  r a v i o l i ,  h a z e l n u t  b u t t e r  &  s a g e

€  1 2

                                       F u s i l l o n e  c o n  p e s t o  d i  m a n d o r l e  a l l a  S i c i l i a n a                   (  1 ,  4 ,  8 ,  9  )
F u s i l l o n e  p a s t a  w i t h  S i c i l i a n  a l m o n d  p e s t o

€  1 4

 

I  P R I M I  P I A T T I

 E L E N C O  A L L E R G E N I  ( R e g .  1 1 6 9 / 2 0 1 1 )      

1 .  C e r e a l i  c o n t e n e n t e  g l u t i n e      2 .  C r o s t a c e i      3 .  U o v a      4 .  P e s c e      5 .  A r a c h i d i      6 .  S o i a      7 .  L a t t e

8 .  F r u t t a  a  g u s c i o      9 .  S e d a n o      1 0 .  S e n a p e      1 1 .  S e s a m o      1 2 .  S o l f i t i      1 3 .  L u p i n i      1 4 .  M o l l u s c h i

F I R S T  C O U R S E S



P a t a t e  a l  f o r n o    €  5
   B a k e d  p o t a t o e s

V e r d u r e  g r i g l i a t e    €  6
   G r i l l e d  v e g e t a b l e s

I n s a l a t a  m i s t a        €  5
   M i x e d  l e a v e s  s a l a d

                                                            M o s c a r d i n i  a l l ’ a r r a b b i a t a                                         (  4 ,  1 4  )
S p i c y  b a b y  o c t o p u s  i n  ‘ a r r a b b i a t a ’  s t y l e

€  1 6

                                                                                                            
                           T a g l i a t a  d i  c o n t r o f i l e t t o  A n g u s  a r g e n t i n o  c o n  c h i m i c h u r r i                       (  -  )

S l i c e d  A r g e n t i n i a n  s i r l o i n ,  c h i m i c h u r r i  s a u c e

€  2 4

                   
                                                                                        

                                      C o t o l e t t a  d i  v i t e l l o  a l l a  M i l a n e s e ,  s a l s a  t a r t a r a                       (  1 ,  3 .  7  )
B r e a d e d  v e a l  c u t l e t  i n  M i l a n e s e  s t y l e ,  t a r t a r e  s a u c e

€  2 5

                                Filetto di maiale a doppia cottura, caviale di melanzana affumicata, ‘nduja         (  7,  9,  12
) Double-cooked pork fillet,  smoked aubergine caviar, ‘nduja

 €  2 0

      

I  S E C O N D I   P I A T T I

M A I N  C O U R S E S

S I D E  D I S H E S

I  C O N T O R N I



P r o s e c c o  D O C  T r e v i s o  B r u t  M i l l e s i m a t o ,  C o n t a r i n i                                  V e n e t o                                 € 2 0

F r a n c i a c o r t a  B r u t  D O C G ,  B o s i o ,  N V                                                              L o m b a r d i a                          € 3 9

C h a r d o n n a y  I G P ,  P a o l o  L e o ,  2 0 2 5                                                                P u g l i a                                   € 2 0

V e r d e c a  I G P  ‘ L u n a  N u o v a ’ ,  D o n n a  V i o l a ,  2 0 2 4                                         P u g l i a                                   € 2 5

F a l a n g h i n a  I G T  ‘ F o n t e  C a i a ’ ,  T e l a r o ,  2 0 2 5                                               C a m p a n i a                            € 2 2

P a s s e r i n a  I G T  ‘ O r s e t t o  O r o ’ ,  C a s a l  T h a u l e r o ,  2 0 2 5                                 A b r u z z o                                € 2 4

P e c o r i n o  I G T  ‘ T e r r e  d i  C h i e t i ’ ,  L a  V i n a r i e ,  2 0 2 4                                     A b r u z z o                                € 2 3

C h a r d o n n a y  I G P  ‘ T e n o r e ’ ,  R o n c h i  V a r e s i n i ,  2 0 2 4                                   L o m b a r d i a                           € 2 6

P i n o t  G r i g i o  C o l l i o  D O C ,  S c o l a r i s ,  2 0 2 4                                                     F r i u l i                                     € 2 5

R o e r o  A r n e i s  D O C G  R i s .  ‘ Q u i n d i c i l u n e ’ ,  G e n e r a j ,  2 0 2 3                         P i e m o n t e                              € 2 6

L u g a n a  D O C  ‘ L e  F o r n a c i ’ ,  T o m m a s i ,  2 0 2 5                                                 V e n e t o                                   € 2 8

V e r m e n t i n o  d i  G a l l u r a  D O C G  S u p e r i o r e ,  V i d a ,  2 0 2 3                               S a r d e g n a                              € 2 9

R o s a  d e i  F r a t i ,  V i n o  R o s a t o ,  C à  d e i  F r a t i ,  2 0 2 5                                       V e n e t o                                   € 2 9

B O L L I C I N E

B U B B L E S

V I N I  B I A N C H I  &  R O S A T I

W H I T E  &  R O S E  W I N E S



P r i m i t i v o  I G P  ‘ V a r i e t a l i ’ ,  P a o l o  L e o ,  2 0 2 5                                                       P u g l i a                            € 2 0

N e b b i o l o  d ’ A l b a  D O C ,  T e n u t a  C a r r e t t a ,  2 0 2 4                                                   P i e m o n t e                      € 2 8

V a l p o l i c e l l a  D O C ,  T o m m a s i ,  2 0 2 3                                                                        V e n e t o                           € 2 8

R i p a s s o  V a l p o l i c e l l a  C l a s s i c o  S u p .  D O C ,  T o m m a s i ,  2 0 2 2                              V e n e t o                           € 3 3

M o n t e p u l c i a n o  d ’ A b r u z z o  D O C ,  L a  V i n a r t e ,  2 0 2 3                                           A b r u z z o                       €  2 4

M o r e l l i n o  d i  S c a n s a n o  D O C G  ‘ S a n  G i u s e p p e ’ ,  M a n t e l l a s s i ,  2 0 2 3              T o s c a n a                         € 2 5

C h i a n t i  C l a s s i c o  D O C G  ‘ L e  M a s s e  d i  G r e v e ’ ,  L a n c i o l a ,  2 0 2 1                         T o s c a n a                        € 2 9

S a s s e l l a  V a l t e l l i n a  S u p .  D O C G  ‘ S o m m a r o v i n a ’ ,  P r e v o s t i n i ,  2 0 2 0              L o m b a r d i a                   € 4 0

A m a r o n e  d e l l a  V a l p o l i c e l l a  D O C G  ‘ I l  S e s t a n t e ’ ,  T o m m a s i ,  2 0 1 8                 V e n e t o                           € 7 5

P a s s i t o  L i q u o r o s o  d i  P a n t e l l e r i a  D O C ,  C a r l o  P e l l e g r i n o ,  2 0 2 4           S i c i l i a              € 4  ( 6 0 m l )

V I N I  R O S S I

R E D  W I N E S

V I N O  D O L C E

S W E E T  W I N E



B E V A N D E

A c q u a  n a t u r a l e  /  f r i z z a n t e  0 . 7 5  l t                                                                           €  2 , 5 0

A c q u a  n a t u r a l e  /  f r i z z a n t e  0 . 5 0  l t                                                                           €  1 . 5 0

B i b i t e                                                                                                                            €  3 , 0 0
 ( C o c a  C o l a ,  C o c a  C o l a  Z e r o ,  S p r i t e ,  F a n t a ,  L e m o n  s o d a ,  T h e  f r e d d o  p e s c a / l i m o n e )                                     

M e n a b r e a  a l l a  s p i n a  p i c c o l a                                                                                     €  2 , 5 0

M e n a b r e a  a l l a  s p i n a  g r a n d e                                                                                     €  5 , 0 0
                                                                                                        
I c h n u s a  n o n  f i l t r a t a  ( i n  b o t t i g l i a  3 3 c l )                                                                 €  4 , 0 0
 
L e f f e  r o s s a  ( i n  b o t t i g l i a  3 3 c l )                                                                                   €  5 , 0 0

F o r s t  0 , 0 %  ( i n  b o t t i g l i a  3 3 c l )                                                                                  €  4 , 0 0

L E  N O S T R E  B I R R E


	ORARI APERTURA  DELLA CUCINA
	Riposo settimanale domenica

	KITCHEN OPERATIONAL HOURS
	MONDAY TUESDAY & WEDNESDAY THURSDAY FRIDAY & SATURDAY
	Closed on Sunday

	Piazza Garibaldi, 61  -  21062 Cadrezzate con Osmate (VA)
	+39 0331 910003 +39 345 450 3802
	www.hotellocanda.it
	info@hotellocanda.it
	hotel_ristorante_lalocanda
	I CICCHETTI DE LA LOCANDA
	LA LOCANDA’S NIBBLES
	Carpione di Trota   ( 4, 12 )         € 6        Citrus marinated salmon
	Polpette al Pomodoro   ( - )         € 6        Beef Meatballs,tomato sauce
	Crudo Ossolano, Morbier, Confettura di Pere Candite   ( 3, 7, 8 )                         € 8       Val d’Ossola Ham, Morbier cheese, Candied Pear Marmalade


	VINI AL CALICE
	WINES BY THE GLASS
	100 ML

	BOLLICINE
	BIANCHI
	ROSSI

	GLI ANTIPASTI
	STARTERS
	Insalata di mare  |   Seafood salad                                      ( 2, 14 ) Polpo, seppia, coda di gambero, pomodorini, capperi & olive                         Octopus, baby octopus, shrimp tail, cherry tomatoes, capers & olives € 18
	Crudo Ossolano con Formaggina d’Osmate & cipolla di Tropea ripassata         ( 7 )              Ham from Northern Piedmont with local saof cheese & Tropea red onion € 14
	Tortino di zucchine, crema di caprino al limone, gocce di basilico    ( 1, 3, 7, 14 )       Courgette pie, citrus goat cheese cream, basil drops € 10
	Battuta di manzo, stracciatella, polvere di capperi, senape antica al miele, tarallo       ( 1, 7, 10 )        Beef tartare, Stracciatella cheese, capers powder, honey aged mustard, tarallo € 15
	Pane e coperto     € 2

	I PRIMI PIATTI
	FIRST COURSES
	Tagliatelle di zafferano con ragù bianco mantecato      ( 1, 3, 7, 9 12)       Saffron tagliatelle with white ragou    € 16
	Scialatielli di mare, cozze, calamari, gamberi al pomodoro     ( 1, 2, 4, 12, 14 ) Seafood Scialatielli pasta, mussels, squid, shrimps with tomato sauce € 18
	Ravioloni tradizionali ricotta & spinaci, burro nocciola & salvia          ( 1, 3, 7 ) Traditional ricotta cheese & spinach ravioli, hazelnut butter & sage € 12
	Fusillone con pesto di mandorle alla Siciliana                  ( 1, 4, 8, 9 ) Fusillone pasta with Sicilian almond pesto € 14


	I SECONDI  PIATTI
	MAIN COURSES

	I CONTORNI
	SIDE DISHES

	BOLLICINE
	BUBBLES

	VINI BIANCHI & ROSATI
	WHITE & ROSE WINES

	VINI ROSSI
	RED WINES

	VINO DOLCE
	SWEET WINE

	BEVANDE
	LE NOSTRE BIRRE

