Antipast

Crudo Ossolavo con Bufala €11

Timballo di melanzana e coulis di pomodoro €12

Salimone marivato agrumi e zewzero con caprino €17

Code di gambero e salsa cocktail all’avocado €12
Primi

Tagliatella al Ragit Bologua biavco mantecata al pecorino di Piewea €12

Gmocchetti, datterine e melanzane viola con crema di Burrata e pivoli tostati €12

Ravioloni di Luccio Perca, burro vormandia, timo e limone €12
Calamarata ai gamberi, lime, fonduta di zucchive e zafferano 14
Secondi
Entrecote ai ferri con chimichurri £19

Filetto di maialive cotto a bassa temperatura con radicchio saltato e crema

allo zola €10

Filetto di Orata con panatura pane e pomodori secchi €15

Gamberoni, salsa curry, riso pilaf e mandorle £19
Dessert

Dolci della casa £

Vino dolce v accompaguamento:

Woscato D'Ast per Elisa D.O.C.G. “Ca’ de Lion” £4 Vicchiere/€2.4 bottiglia



Acaqua 0.75
Bibite in lattina
Birra piccola
Birra media
Amaro

Vino al calice
Caffe espresso
Caffe decaffeinato
Cafte corretto
Cappuccine

Tea

Spritz
Awmericano
Negroni
Shagliato
Moscow wmule

Gin Towvic

o Tutti i secondi sono serviti con contorvo.

e (Coperto £2,00

Bevande

€150
£€32,00
£3,00
24,50
£€32,00
£4,00/€6,00
£1,00
€1,20
€150
€1,20
£2.,00
£5,00
£5,00
£5,00
£5,00
£5,00
£5,00/%,00



Vini Biavchi
Saunvignon “Zorzettia”
Traminer “Zorzettio”
Vermentine Wowntecucco D.O.C. “Peteqlia”
Ste'Verdicchio Castelli di Jesi D.O.C. “Sawta Barbara”
Cotarratto Costa Bisaccia (Biologico) TG T. “Lauria”

Vivi Rossi
Barbera D'Asti Casareagio D.O.C.A. “Agostine Pavia”
Pivot Nero Z.G.P. “Tortl”
Valpolicella D.O.C. “Flli Farina”
Valpolicella Ripasse D.O.C. “Le WMarogwole”
Sangiovese Montecucco “D.O.C.A." “Petealia”

Ste Rosso Picevwo D.O.C. “Santa Barbara”

Rosati
Bardoline Chiaretto D.O.C.G. “Principians”

Pollicine
Prosecco Extra-Dry D.O.C. “Coste Petral”
Prosecco Brut “Coste Petral”

Belen Metodo Classico Rosé “Privcipians”

2019
2019
2019
2019
2011

2019
2019
2019
2016
2019
2019

2017

€10,00
€149,00
€15,00
€14,00
€21,00

€14,00
€22,00
€16,00
€25,00
€16,00
€15,00

€14,00

€15,00
€15,00
€24,00



ORARTL RISTORANTE

Dal WMarted al Sabato
Dalle 11:30 alle 15:00 ¢ dalle 1%:20 alle 223D
Pomenica

Dalle 11:00 alle 15:00

CHIUSURA
DOMENTICA SERA CHIUSO
LUNEDT’ CHIUSO TUTTO IL GLORNO

TIwnfo & prevotazioni:
0221 410007

+30 345 4503502
mfoOhotellocanda.it+



