
 
 

 

Antipasti 

 

Tagliere di salumi con tomino fresco alle erbe      €12,00 

Flan di asparagi con fonduta al parmigiano     €9,00 

Mozzarella di Bufala, con Crudo Ossolano      €10,00 

Bocconi di polpo spadellato su vellutata di piselli     €13,00 

Code di gamberoni con verdure croccanti      €12,00 
 

Primi 

 

Paccheri ai frutti di mare        €14,00 

Gnocchi con fonduta al taleggio e erba cipollina      €9,00 

Risotto alla milanese con ossobuco        €15,00 

Tagliatelle guanciale, cipolla di Tropea e Pecorino di Pienza   €10,00 
 

Secondi 

 

Tagliata di manzo con riduzione al balsamico e petali di Grana  €16,00 

Filetto di maialino cotto a bassa temperatura  

con battuta di melanzane fumè       €14,00 

Costolette d’Agnello “New Zeland” con peperoni marinati   €18,00 

Grigliata di pesce con verdure alla griglia       €20,00 

Luccioperca olive taggiasche pomodorini capperi e basilico    €16,00 



 
 

 

Dessert 

 

Dolci della casa                                                                €6,00 

Vino dolce in accompagnamento:  

Moscato D’Asti per Elisa D.O.C.G. “Ca’ de Lion”  €4 bicchiere/€24 bottiglia 

 

 Tutti i secondi sono serviti con contorno. 
 Coperto €2,00 

 

Bevande 

 

Acqua 0.75          €1,50 

Bibite in lattina         €3,00 

Birra piccola         €3,00 

Birra media          €4,50 

Amaro          €3,00  

Vino al calice          €4,00/€6,00 

Caffè espresso          €1,00   

Caffè decaffeinato        €1,20 

Caffè corretto         €1,50 

Cappuccino          €1,30 

Tea            €2,00 

Spritz          €5,00 



 
 

 

Americano          €5,00 

Negroni          €5,00 

Sbagliato          €5,00 

Moscow mule         €5,00 

Gin Tonic          €5,00/8,00 

 

Vini Bianchi 

 

Sauvignon “Zorzettig”       2019   €18,00 

Traminer “Zorzettig”      2019   €19,00 

Soave Classico D.O.C. “F.lli Farina”    2018   €12,00 

Vermentino Montecucco D.O.C. “Peteglia”   2019   €15,00 

Ste’Verdicchio Castelli di Jesi D.O.C. “Santa Barbara” 2019   €14,00 

Catarratto Costa Bisaccia (Biologico) I.G.T. “Lauria” 2011   €21,00 

 

Vini Rossi 

 

Barbera D’Asti Casareggio D.O.C.G. “Agostino Pavia” 2018   €14,00 

Pinot Nero I.G.P. “Torti”     2018   €22,00 

Valpolicella D.O.C. “F.lli Farina”    2019   €16,00 

Valpolicella Ripasso D.O.C. “Le Marognole”   2016   €25,00 

Sangiovese Montecucco “D.O.C.G.” “Peteglia”  2018   €16,00 

Ste Rosso Piceno D.O.C. “Santa Barbara”   2019   €15,00 



 
 

 

Rosati 

 

Bardolino Chiaretto D.O.C.G. “Principiano”   2017   €14,00 

 

Bollicine 

 

Prosecco Extra-Dry D.O.C. “Coste Petrai”      €15,00 

Prosecco Brut “Coste Petrai”        €15,00 

Belen Metodo Classico Rosé “Principiano”      €24,00 


